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DER MENSCH STEHT IN UNSERER SCHULE IM 
MITTELPUNKT GANZHEITLICHER BILDUNG.

DASS HEISST, WIR SEHEN UNSERE SCHULE ALS 
LEBENS- UND LERNRAUM. DURCH ZEITGEMÄSSEN 
UNTERRICHT FÖRDERN WIR NICHT NUR FACHLICHE, 
SONDERN AUCH SOZIALE KOMPETENZEN. ZUDEM 
ORIENTIERT SICH UNSER UNTERRICHT AN DEN 
ANFORDERUNGEN VON GESELLSCHAFT, HANDWERK, 
INDUSTRIE UND WISSENSCHAFT, WAS DURCH 
EINEN REGEN AUSTAUSCH MIT DEN JEWEILIGEN 
INSTITUTIONEN GEWÄHRLEISTET WIRD.

NAHRUNGSBERUFESTUNDENTAFEL

Allgemeiner Bereich
Religionslehre
Deutsch
Gemeinschaftskunde
Wirtschaftskompetenz

Fachlicher Bereich
Berufsfachliche Kompetenz
und Projektkompetenz
Berufspraktische Kompetenz

Wahlpflichtbereich

Im ersten Ausbildungsjahr zusätzlich:
Fachpraxis
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Wochenstunden



AUSBILDUNGSVERLAUF

>  Ausbildung in 18 Monaten
>  wöchentlicher Theorie- oder Praxisunterricht
>  keine Zwischenprüfung
>  Abschlussprüfung in Berufstheorie, Berufspraxis 
 und Wirtschaftskunde

WIR BIETEN IHNEN

>  individuell zugeschnittene Lerninhalte
>  engagierte Lehrkräfte
>  Unterricht in modernen Werkstätten
>  zusätzliche Förderung im Bereich Deutsch als 
 Zweit- oder Fremdsprache
>  Unterstützung durch die Agentur für Arbeit

SIE BRINGEN MIT

>  Motivation für eine kreative Ausbildung
>  mindestens 3 Jahre Erfahrung im Bereich des 
 Lebensmittelhandwerks
>  Freude im Umgang mit Lebensmitteln

ZUKUNFTSPERSPEKTIVE

>  sicherer Arbeitsplatz als Fachkraft
>  Aufstiegsmöglichkeiten im Betrieb
>  Verkaufsleiter/-in
>  Fleischermeister/-in (inklusive Fachhochschulreife 
 und Berechtigung zum Studium)
>  Betriebswirt/-in des Handwerks

REFERENZ

Seit Jahren stellen wir immer wieder Kammersieger/-innen 
der Region Stuttgart, die regelmäßig am Landeswettbewerb 
teilnehmen.

AUSBILDUNGSVERLAUF 

>  Die Ausbildung dauert drei Jahre.
>  Die Ausbildung erfolgt im dualen System.
>  Ein Tag pro Woche theoretischer Unterricht und fach- 
 praktischer Unterricht im Block.
>  Im 2. Lehrjahr: Zwischenprüfung durch die Innung im
 Auftrag der Handwerkskammer.
>  Im 3. Lehrjahr: Abschlussprüfung der Berufsschule und
 praktische Abschlussprüfung durch die Innung im Auftrag
 der Handwerkskammer.
>  Bei guten Leistungen ist eine Lehrzeitverkürzung von
 einem halben Jahr möglich.
>  Zusatzqualifikation FHR kann über Zusatzunterricht  
 erreicht werden

UNTERRICHTSFÄCHER

>  Berufsfachliche Kompetenz
>  Projektkompetenz
>  Deutsch
>  Wirtschaftskunde
>  Gemeinschaftskunde
>  Religion/Ethik
>  Englisch

ZULASSUNGSVORAUSSETZUNGEN

Ein Ausbildungsvertrag mit einem Ausbildungsbetrieb.

ANMELDUNG

Mit Anmeldeformular der Berufsschule bei Abschluss des
Ausbildungsvertrages.

ABSCHLUSSPRÜFUNG

Die Abschlussprüfung erfolgt
>  nach 3 Jahren
>  als Kombination aus schulischen Theorieaufgaben und
 praktischer Prüfung / betrieblichem Auftrag.

     Fleischer/-in, Bäcker/-in und Lebensmittelfach-
verkäufer/-in sind anerkannte Ausbildungsberufe 
nach dem Berufsbildungsgesetz (BBiG). Diese Bun-
desweit geregelten 3-jährigen Ausbildungen finden 
im dualen System, also im Ausbildungsbetrieb und 
in der Berufsschule statt.

Dual Turboklasse (Verkürzte Ausbildung in 1,5 Jahren)

SPRACHFÖRDERKLASSE

(für Auszubildende mit Deutsch als Zweit- oder Fremdsprache)

> Testung fachlicher Kompetenzen 
 zu Schuljahresbeginn
> fundierte Einschätzung
> individuellen Förderung
> Absprache und reger Austausch mit Betrieben
> erfolgreicher Übergang in die reguläre 
 schulische Ausbildung
> optionale Teilnahme an Intensivsprachförderkursen

     Die Gewerbliche Schule Backnang bringt Sie mit 
dem Turboaufzug auf der Karriereleiter nach oben.


